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Havainnot ja toimijalta edellytetyt toimenpiteet
1. OMAVALVONTA

1.6. Omavalvonnan yleinen vaatimustenmukaisuus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kaytossa on selked, tiivis ja hyvin jasennelty omavalvontasuunnitelma. Omavalvontaan kuuluvaa
kirjaamisvelvoitetta on hoidettu vaatimusten mukaisesti.

2. TILOJEN JA VALINEIDEN SOVELTUVUUS, RIITTAVYYS JA KUNNOSSAPITO
2.2. Tilojen ja rakenteiden kunnossapito

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Tilat ovat edelleen hyvakuntoisia.

3. TILOJEN, PINTOJEN JA VALINEIDEN PUHTAUS
3.1. Tilojen ja rakenteiden puhtaus ja jarjestys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tilojen yleisesta siisteydesta ei huomautettavaa. Avokeittio ja viereinen tiskaustila olivat puhtaita ja

jarjestyksessa. Myos asiakastilat mukaan lukien kalusteet todettiin puhtaiksi ja siisteiksi

3.2. Pintojen, kalusteiden, laitteiden ja tydvalineiden puhtaus
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Kaytossa olevat vélineet olivat hyvakuntoisia ja puhtaita. Jossain tydvalineissa kuten leikkuulaudoissa

nakyy jo kaytdn tuomaa kulumaa, mutta vaihtotarve ei ole akuuttia.Yksi keittion alakaappi on syyta

jarjestelld uudelleen kdymalla sielld olevat elintarvikkeet 1&pi, poistaa alas karisseet murut ja katsoa
kaikkien pakkausten paivaykset. Yksi tuote todettiin lievasti vanhentuneeksi, mutta kyseessa oli parasta

ennen- paivays, ei vimeinen kayttopaiva.

3.5. Haittaeldinten torjunta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Lentavid hyonteisia varten on valoansa ja toinen vastaava on tulossa. Hiirid ei ole koko toiminta-aikana
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havaittu. Niiden varalta kaytdssa on kuitenkin sy6ttilaatikko keittion aputilassa.

4. HENKILOKUNNAN TOIMINTA JA KOULUTUS

4.2. Kasihygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kertakayttohanskoja kaytetaan laajasti. Liséksi valmistuspaikalla on nestesaippuaa ja kasipyyhepaperia.

4.6. Hygieniaosaamisen todentaminen
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Tarkastuksen jalkeen toiminnanharjoittaja lahetti kuvat neljan tyontekijan hygieniapasseista. Pynndsen
oma passi on tarkastettu jo aiemmin.

5. ELINTARVIKKEIDEN TUOTANTO- TAI KASITTELYHYGIENIA
5.5. Kaarimisen ja pakkaamisen hygienia

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Elintarvikkeet sijoitetaan myyntipaallykseen valmistuksen yhteydessa. Pinnat joissa tdma tapahtuu olivat
silmamaaraisesti puhtaita.

6. ELINTARVIKKEIDEN LAMPOTILOJEN HALLINTA

6.2. Jadhdytettyjen tilojen ja kylmasséa sdilytettavien elintarvikkeiden lampdtilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Mitattiin kylmasailytyksen lampétiloja.

Metos jadkaappi 5 °C (IR), laitteen sisélla ollut mittari 6 °C
kylméavetolaatikko 6 °C (IR), laitteen sisalla ollut mittari 5 °C

Lampdtilosta ei huomautettavaa. Myds omavalvonnan mukaan sailytyslampdétilat ovat olleet sdaddsten
mukaisia.

Lampétilojen mittaus: Fluke Foodpro Plus (IR), tarkastettu 09/23, tarkkuus + 1 °C

6.6. Pakasteiden ja jAadytettyjen elintarvikkeiden lampétilahallinta
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet

Mitattiin pakastehuoneen lampétilaksi -18 °C. Tilan oman mittarin lukema oli - 21... 22. °C
Lampdtilasta ei huomautettavaa.

Lampdétilojen mittaus: Fluke Foodpro Plus (IR), tarkastettu 09/23, tarkkuus = 1 °C

13. ELINTARVIKKEISTA ANNETTAVAT TIEDOT

13.4. Lihan erityislainsdadannon edellyttamat tiedot (Naudanliha, sianliha, lampaan- ja vuohenliha ja
siipikarjanliha seké kyseisen eldimen lihaa siséltava jauheliha)

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Lihan alkuperamaa (Suomi) on todennettavissa.

14. PAKKAUS- JA ELINTARVIKEKONTAKTIMATERIAALIT

14.1. Pakkaus- ja muut elintarvikekontaktimateriaalit

Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Annokset pakataan elintarvikekayttdon hyvaksyttyihin kertakayttopakkauksiin.

16. JALJITETTAVYYS JA TAKAISINVEDOT

16.1. Muiden kuin eléinperaisten elintarvikkeiden jaljitettavyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen

Havainnot ja toimenpiteet

Kasvikset tulevat keséaikaan tuoreena paikalliselta toimijalta, muina aikoina Kesprolta samoin kuin
pakasteet. Jaljitettdvyys on kunnossa.

16.9. Eldinperaisten elintarvikkeiden jaljitettavyys
Toiminnan arviointi A = Oivallinen
Havainnot ja toimenpiteet
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Lihan toimitusketju on lyhyt. Se tulee paikalliselta liha-alan toimijalta, joka tekee yhteistyota [&hialueella
toimivan lihantuottajan kanssa.

Sovelletut sddnnokset

Yleinen elintarvikehygienia-asetus 852/2004/EY

Elintarvikelaki (297/2021)

Hallintolaki (434/2003)

MMa 318/2021, asetus elintarvikehygieniasta

MMa 154/2019, elintarviketietojen antamisesta kuluttajille annetun maa- ja metséatalousministerion
asetuksen muuttamisesta

Oiva-arviointiohjeet, Ruokavirasto

Maksu 110,00 €

Maksuperusteet
Keski-Savon ymparistolautakunnan hyvaksyma maksutaksa 9.3.2023 § 21

Tarkastaja Harri Maijanen
TERVEYSTARKASTAJA
+358405794678
harri.maijanen@Ileppavirta.fi

Jakelu Toiminnanharjoittaja
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Valvontakohde ¢ Tillsynsobjekt
Harri's Food Factory

Oiva-raportti * Oiva-rapporten

Elintarvikevalvonta ¢ Livsmedelstillsyn

1734022

Langmaninkatu 11, 78250 VARKAUS

Viimeisin tarkastus °
Senaste inspektion

07.06.2024

Aikaisemmat tarkastukset ¢
Tidigare inspektioner

29.06.2021 @

Arvosanat yhteensa KPL ¢
Resultat inalles ST

Oivallinen /
Utmarkt

Hyva / Bra

Korjattavaa /
Bor korrigeras

Huono / Dalig

00 ® WO

Tarkastustulos ¢ Inspektionresultat « 07.06.2024

Omavalvonta /
Egenkontroll

Tilojen ja valineiden soveltuvuus, riittdvyys ja kunnossapito /
Lokalernas och redskapens lamplighet, tillracklighet och underhall

Tilojen, pintojen ja valineiden puhtaus /
Lokalernas, ytornas och redskapens renhet

Henkildkunnan toiminta ja koulutus /
Personalens arbete och utbildning

Elintarvikkeiden tuotanto- tai kasittelyhygienia /
Livsmedlens produktions- eller hanteringshygien

Elintarvikkeiden lampétilojen hallinta /
Kontrollen av livsmedlens temperaturer

Elintarvikkeista annettavat tiedot /
Informationen som ska ges om livsmedel

Pakkaus- ja elintarvikekontaktimateriaalit /
Forpackningsmaterial och andra kontaktmaterial

Jaljitettavyys ja takaisinvedot /
Sparbarheten och aterkallelserna

Heikoin tulos maaraa arvosanan ¢« Samsta resultat bestammer vitsordet

Huomiot * Observation

Valvontayksikko
Keski-Savon Ymparistotoimi

Raportti julkaistaan sivulla www.oivahymy.fi

viimeistdan 30.6.2024 /

Rapporten publiceras pa sidan www.oivahymyfi

senast 30.6.2024
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